
 
 

 

MENÚ 

RECEPCIÓN  

 

 Bocados fríos y calientes 

Strudel de verdura. 

Pañuelitos de ricota y calabaza. 

Pinchos  de matambrito y verdura. 

Pinchos de molleja y tomatitos cherry. 

Pinchos caprese (muzzarella, tomatitos 

cherry y albahaca). 

Pinchos de cordero sobre mix de verde. 

Bruschetas en pan de campo, queso de 

cabra, rúcula, jamón crudo y tomates 

hidratos en oliva. 

Paquetitos en masa de philo de espinaca y 

parmesano. 

Roll de humita en masa philo. 

Mini provoletas a la reyna. 

Mini vol ant vent caprese y champiñones 

frescos caramelizados 

  

 Mesas de campo e Islas 

 Isla de Oriental: variedad de sushi – armado en vivo 

 Isla de Bruschetas: mariscos, vegetales, aderezos y variedad de panes tostados.  

 Isla mediterránea: rabas y camarones apanados. 

 Isla de rio: bastoncito de surubí y esferas de pacú 

 Mesa de campo  (Jamón crudo italiano, bondiola, lomito ahumado, mortadela 

italiana, ternerita ahumada, gruyere, criollo, queso azul, provolone y gouda.  

 Agregados: olivas verdes rellenas con almendras, olivas negras rellenas con 

roquefort, tomates cherry, nueces, almendras, paté de hierbas, tostadas, panes 

miñón, panes saborizados y grisines italianos. 

 Isla de campestre : carnes – achuras – empanadas – cocina en vivo  

 Isla de pata de Jamón Serrano. 

 

 Drink’s BAR: Variedad de tragos, aperitivos y bebidas sin alcohol.  

 

PLATO PRINCIPAL  

Bife Kabul 

(Bife de chorizo con salsa de hongos negros chilenos al cabernet y acompañamiento de papas 

cubos). 

 



 
 

 

POSTRE 

Sablée  de cacao, frutas impregnadas en vainilla, mousse de dulce de leche, 

crema helada de maracuyá. 

 

 

BRINDIS 

Champagne Extra brut  

Mesa dulce: Pastelería Didier Stamatti 

 

 

MESA DE CAFE E INFUSIONES 

 

 

TRASNOCHE 

 

Pizzas a la parrilla (muzzarella, especial, napolitana, nevada, etc.) 

Small box de fritas con panceta y cheddar. 

Isla de carnes braseadas. 

 

 

 

 

 

 

 

 


