
 

FIESTA ANUAL DEL FARAMCÉUTICO 
2025 
MENÚ 

 
  

NOROESTE  
Tamales  
Empanadas salteñas 
Empanadas tucumanas  
Cabrito jujeño  

 
 

LITORAL 
Empanadas de surubí 
Esferas de pacú 
Bastoncitos de tararira  

 
 

CENTRO 
Empanadas de carne cortada a cuchillos 
Mollejitas crocantes 
Caseritos de entraña y alioli  

 
CUYO 

Degustación de vinos con variedad de quesos típicos de la región de 
cuyo  

 
PATAGONIA  

Pinchos de cordero 
Brusqueta con ciervo ahumado  
Pulpitos en escabeche 
Almejas gratinadas 

 
 
  



 
DRINKS BAR 

Gaseosa línea Coca-Cola. 
Agua mineral con y sin gas 
Agua saborizada 
Vino Las Perdices Malbec-  Sauvignon blanc  
Chopp Santa Fe 
Pininas Heineken 
Fernet Branca con coca- cola  
Campari Orange 
Caipiroska 
Caipiriña  
Mojitos  
Martini 
Cuba libre 
Gin Tonic (biffiter – Bombay ) 
Daiquiris de frutilla , durazno y ananá 
Whisky (Johnnie Walker) 
Champaña Las Perdices chac chac 

 
 

MENU DE PASOS 
Vivamos esta experiencia  

 
Paso 1: Mousse de queso de cabra con especies autóctonas de la 
región de cuyo con textura de cherrys- reducción de acheto y chuteny 
de tomates frescos.  
 
Paso 2: bien litoraleño-costilla de ternera con crotones de semillas y 
manteca, papines andinos, cebollas asadas, salsa criolla- romero  
 
Paso 3: vacío de ternera guisada, humita salteña con parmesano 
ahumado    
 
Paso 4: Sable de cacao – mousee de dulce de leche –frutas en 
almíbar con praliné de almendras  

 
Menú especial: Celíaco, vegetarianos, veganos y diabéticos. 

BRINDIS  
Champagne Las Perdices chac chac 



 
 
 

MESA DE CAFÉ EXPRESS 
Café – infusiones  
Pastelería por mesa  

 
 

TRASNOCHE 
Mini chori gourmet  
Sándwich  en focaccia de carne braseada 
Hamburguesa  de lomo y cordero 
Tablas de queso y fiambres 


